
 
SERVICE TRAITEUR  2024 Prix HTVA 

 
PETITS DEJEUNERS 

 
Sur place ou à livrer : plusieurs formules 
 

Easy Morning Duo Min 5 pers. .......................................................................7.00 €/pp 
(Duo de viennoiseries + café + jus de fruit) 
Easy Morning Trio Min 5 pers...................................................................... 7.00 € /pp 
(Trio de mini viennoiseries + café + jus de fruit) 
Happy Business Health Min 5 pers. .........................................................14.00 €/pp 
(1 viennoiserie + confiture & chocolat, pain complet, 
Mix de granola, yaourt bio+ café + jus de fruit pressé) 
Jus pressé 250 ml ………………………………………………………………………….4.00 € 
 
NB sur place, disponibilités jusque 75 personnes  
 

8 FORMULES DE PLATEAUX RÉUNIONS 
Easy 2 Min 5 pers.................................................................................................  6.00 €/pp   

(Mix de 2 demi-baguettes pain blanc et complet,  garnitures traditions)  

Easy 3 Min 5 pers...................................................................................................8.00 €/pp   

( Mix de 3 demi-baguettes pain blanc et complet,  garnitures traditions)  

Business 3 Min 5 pers. .......................................................................................7.00 €/pp   

(Mix de 3 Ciabattina, garnitures traditions et créatifs)   
Business 4 Min 5 pers. .......................................................................................9.00 €/pp   

(Mix de 4 Ciabattina, garnitures traditions et créatifs)   

Open 4 Min 5 pers..................................................................................................9.00 €/pp   

(Mix de 4 canapés ciabattinas ouverts  , garnitures  traditions )   

Open 6  Min 5 pers..............................................................................................14.00 €/pp   

(Mix de 6 canapés ciabattinas ouverts, garnitures traditions )  
Open 4 de luxe Min 5 pers..............................................................................14.00 €/pp   

(Mix de 4 canapés ciabattinas ouverts, garnitures de luxe)  

Open 6 de luxe Min 5 pers..............................................................................21.00 €/pp   

(Mix de 6 canapés ciabattinas ouverts, garnitures de luxe) 



 

BUFFET  D’ENTREPRISE (min 10 personnes) 
 
BUFFET FROMAGE-CHARCUTERIE………………………………………...17,50 €/pp   
- Charcuterie : Coppa, Jambon d’Ardenne, Filet de dinde, Rosbeef, Jambon    
   cuit, Rosette de Lyon, Bresaola, Jambon de parme… 
- Fromages (Brie, chèvre, Gouda, Gorgonzola, Roquefort, Camembert,    
   Herve…) 
- Raisins, noix 
- Mix de pain 
- Beurre doux et salé 
- 1 grande salade de crudités à partager et ses vinaigrettes 
 
BUFFET FROMAGE-CHARCUTERIE-POISSON…………………………21.50 €/pp 
Buffet fromage/charcuterie +  
Buffet de Poisson : pêches au thon, mini-tartare de saumon, saumon fumé , 
truite et sa sauce raifort,… 
 

    
 
WALKING APERO/WALKING DINNER 
Formules à la carte :  
- Assortiment de zakouski/verrines (4 par personne) : à base de quinoa,  
  germes, saumon, scampis, tomates-mozza à la truffe, riz, volaille, chips  
 de légumes, Grisini au sésame, jambon de parme, taboulé oriental ……...14 € 
- Assortiment de crudités et ses sauces DIP……………………………………....3.50 € 
- Chips et chips de légumes……………………………………………………………....3.00 € 
- Canapés ouverts (3 par personne) ……………………………………………………...9 € 
- Pain surprise (4 morceaux/pp) ……………………………………………………..9.50 € 
- Buffet varié selon la saison (ex pour le mois de mai : asperges, melon  
   et  son jambon de parme, radis rouge et noir et ses sauces,  
   feuille de chicon  et ses crevettes etc) ……………………….…Prix à déterminer 
 
- Mignardises artisanales (3/pp)………………………………………………………7.00 € 
- Salades de fruit……………………………………………………………………………...5.00 € 
- Cake ou tarte aux fruits………………………………………………………………….4.50 € 



Le tout est présenté dans des verrines en verre/ verrines en bambou, , se 
mange debout à l’aide d’une fourchette ou d’une cuiller. 
Produits de qualité et de saison 
 
 

     
 

  
 

Nous pouvons également organiser des buffets chauds, à 

thèmes, des réceptions, des after-works,… 

 

Capacité  Chez Time To Lunch de 75 personnes , en entreprise 
jusqu’à 150 personnes  
 

Axis Parc 
Fond Cattelain, 2 à 1435 Mont-Saint-Guibert 
Téléphone: 010 88 10 10 - Fax: 010 84 20 20 

info@timetolunch.be  

www.timetolunch.be  

Heures d’ouverture: du lundi au vendredi de 8h30 à 14h30 

 

mailto:info@timetolunch.be
http://www.timetolunch.be/

